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D
u marché à la prépara­
tion des plats en pas­
sant par le service. la
décoration des assiettes

Cl parfois même la vaisselle, les
toques blanches se chargent de
10UI, laissant à votre..: charge ,.
le seul plaisir de vos papilles. Le
princîpeeslsimple. Vousooncoc­
lez le menu avec le chef. il achète
tous les ingrédients nécessaires à
son élaborntion. puis il prend pos­
session de \'otre cuislIle pour} pré­
parer de succulents petits plats.
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Un concept résen'é cependant
au~ grandes occasions - sinon
où est le plaisir? -. mais un luxe
désonnais accessible. En effel.les
prix varient autour d'une trentai­
ne d'euros par personnes (pour un
repas de dix personnes) à une cen­
tame d'euros pour de la grande gas­
tronomie.

Une idée originaleen celle péri~

de de fêtes de fin d'année poutlOOS

les esprits curieux el gourmands.
Portraits choisis dechefs pas com­
me le) autres ...
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