VOTRE DINER PREPARE PAR UN CHEF : 300 €

ous choisissez votre menu,

le chef s'occupe du reste.
C'est la devise de la société
Chef Service, qui a su dévelop-
per avec astuce la formule de
la livraison a domicdile. Id, on
ne commande pas un plat ou
un repas, mais bel et bien ce-
lui qui les prépare ! Aprés dis-
cussion du menu avec le chef
(tartare de thon rouge, pintade
fermiére cuite en crolite de sel
de Guérande, tarte Tatin aux
mangues avec sirop d'érable
au gingembre...), celui-ci
prend possession de votre cui-
sine quatre ou cing heures
avant le repas. Si vous ne dis-
posez pas de tous les instru-
ments ou de la vaisselle ap-

propriés, il compléte avec son
matériel. Pendant le repas, il
assure le service, sauf si vous
vous offrez un maitre d'hotel.
Un diner pour deux, pour dix ?
«La seule limite est la capacité
de la cuisine du dient, expli-
que Laurent Veyet, le chef fon-
dateur de la société. J'ai servi
un soir dans un appartement
de réve de 350 meétres carrés,
avenue Foch, a Paris. La
cuisine était digne des plus
grands hotels. Des restaura-
teurs donneraient cher pour
en avoir une semblable !»

m (hef Service (0140 B 97 21) ;
www.chef-service.com.

De 300 a 600 € pour une table
de dix convives.
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